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PROSSIMA LA RIATTIVAZIONE DEL SERVIZIO CASSAMERCATO PRESSO IL
MERCATO ITTICO E LA SUA SUCCESSIVA ESTENSIONE AGLI ALTRI MERCATI

La principale finalita del Servizio Cassa-
mercato € quella di essere a supporto
ditutti gii Operatori dei Mercati Gene-
rali, affinché il rischio creditizio sulle
vendite venga, se non eliminato, alme-
no sensibilmente ridotto.

Lafilosofia & che la gestione del fido, se
I'Acquirente ne ha bisogno, tomi princi-
palmente nella gestione dell' Istituto
bancario, e non solo ed esclusivamen-
te in capo al Venditore , come spesso &
awenutosinoad ora.

Cio pud awenire solo a condizione che
tutta una serie di accorgimenti e pro-
cedure siano condivise fra le Parti
coinvolte, Grossisti \ Produttori, Acqui-
renti, Ente Gestore e Istituto Bancario
titolato all’ esercizio del servizio stesso.
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obbligatori di mercato, nei regolamenti
attualmente vigenti.

Dopo una serie di fruttuosi incontri di
analisi e di approfondimento, avuti nei
mesi scorsi fra Sogemi, 'Associazione
Grossisti del Mercato fttico e I'Associazio-
ne Ambulanti Apeca-Prodotti ftici, si &
gunti alla formalizzazione della docu-
mentazione necessaria per la messa a
gara del servizio di Cassamercato per il

Mercato lttico di Milano.

La formalizzazione del bando di gara
awerra entro il mese di luglio 2011 ed il
conseguente affidamento del servizio
stesso ad un Istituto Bancario € previsto
entro Settembre.

Seguira una fase di implementazione,
personalizzazioni ed addestramento del
nuovo sistema che si dovra concludere
entro fine di Dicembre, per giungere a
regime del servizio nel Gennaio 2012.
Nel mese di Maggio 2011, sono iniziati
anche gli incontri fra Sogemi e 'Associa-
zione Grossisti Ortofrutticoli per appro-
fondire i vari aspetti operativi, gestionali
ed economicofinanziari connessi con
I'estensione nei prossimi mesi del Servi-
zio di Cassamercato anche al Mercato
Ortofrutticolo.

1l servizio di

Cassamercato in fase

di messa a punto da

Sogemi in

Oltre alla sopracitata finalita coesistono

tutta una serie di risvolt
diretti ed indiretti a beneficio
sia dei Venditori che degii
Acquirenti e dell Ente Ge-
store (maggior efficienza,
trasparenza, economie di
scala, disponibiiita di infor-
mazioni gestionali affidabil
ed in tempi ragionevolmen-
te brevi, analisi statistiche,
rilevazione prezz, ...).

Sulla base delle esigenze
manifestate dagli operato-
ri dei mercati gestiti da
Sogemi, il Consiglio Comu-
nale in data 28 aprie
2011 ha deliberato le-
stensione  dellobbligato-
fieta del sistema Cassa
mercato (precedente-
mente prevista solo per il
Mercato lttico) per tutti i

CARATTERISTICHE DEL NUOVO SERVIZIO CASSAMERCATO

All'lstituto Bancario titolato del Servizio Cassa si chiede di offrire un sistema di supporto agli Operato-
ri dei Mercati Generali, adeguato a che per tutte le transazioni commerciali che awengono all’ inter-
no dei Mercati stesso, vengano gestiti :

° Gi incassi \ pagament;

° L’ emissione delle relative fatture ;

° La comispondente automatica contabilizzazione dei operazioni sopra richiamate;

° L elaborazione di analisi statistiche, listini prezzi ed altre informazioni gestionali per

tutte le parti coinvolte : Venditori, Acquirenti ed Ente Gestore.

Come funziona il Servizio Cassa Mercato
Ogni Grossista avra a disposizione uno strumento HW ( PC stand alone od in rete + POS) e SW con
cui inserire le informazioni connesse alle singole transazioni commerciali.
Sia i Venditori che gli Acquirenti verranno censiti e correttamente identificati.
Ogni singola transazione di vendita verra, come oggj, opportunamente inserita nel sistema, e quindi
dallo stesso trasmesse con piattaforma remote bankingalla Banca Gestore.
Tali dati delle transazioni giomaliere inserite nel sistema “Cassamercato” della Banca Gestore costi
tuiranno la base dati per la gestione elettronica del servizio stesso.
Le modalita di pagamento da parte degli Acquirenti potra awenire nei seguenti modi :

Per pagamenti a pronti:

e atiraverso “RID con autorizzazione permanente di addebito in C\C o con procedura analoga;

collaborazione con gli
e otramite Carta prepagata emessa dalla Banca Gestore;

Mercati  allingrosso  di

operatori sard il Miano, ~ con  specifico Peri pagamentiatermine: con procedura “RID” veloce; (Umberto Bellini)
. . inserimento, tra i seniz
sistema di pagamento
piu comodo e sicuro H c EE@T CONCESSIONARIA
per gli acquisti nei snc \ W
Mercati VENDITA « ASSISTENZA * NOLEGGID OI STILL
CARRELLI ELEVATORI E TRANSPALLET (o)
Agroalimentari
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MERCATO ITTICO:
MANUTENZIONE STRAORDINARIA, TEMPERATURA CONTROLLATA E RISPARMIO ENERGETICO

La qualita, la freschezza e la
massima sicurezza alimenta-
re contraddistinguono da
sempre i prodotti commercia-
lizzati nel Mercato lttico all'ln-
grosso di Milano, tant’e che
ormai € un luogo comune il
fatto che “a Milano si mangia
del pesce piu fresco che in
tanti posti di mare”.

L’evoluzione del contesto
commerciale e I'accresciuta
concorrenza di altri canali di
distribuzione, unitamente
all’esigenza di incrementare
sempre pit la qualita dei
prodotti e la sicurezza ali-
mentare per i consumatori
impongono che nel mercato
vengano effettuati degli im-
portanti investimenti struttu-
rali, unitamente alla adozione
di moderni sistemi gestionali
e logistici da parte sia delle
societa commerciali con pun-
to vendita nello stesso, sia
degli acquirenti.

In prima pagina di questo
numero di Sogemi News vie-
ne illustrato il funzionamento
del sistema di Cassamercato
che assicurera tra le altre
cose anche una maggiore
trasparenza commerciale per
una ancora piu corretta forma-
zione dei prezzi all'ingrosso.

Un altro elemento che va nel
senso di una sempre maggio-
re sicurezza alimentare € la
decisione di Sogemi (e degli
operatori del Mercato) di
incrementare il numero e la
tipologia dei controlli di labo-
ratorio che vengono effettuati
- in accordo con il Servizio
Veterinario ASL - sui prodotti
commercializzati, nell’lambito
delle attivita di Autocontrollo.

L’esempio piu recente di tali
controlli svolti all’interno del
mercato, sono quelli che han-
no preso il via dal recente
disastro nucleare verificatosi
in Giappone e che prosegui-
ranno ancora per alcuni mesi,
riguardanti la ricerca di even-
tuali tracce di radioattivita nei
prodotti posti in vendita. (Per
inciso, da tali controlli & e-
mersa la totale assenza di
radioattivita nei prodotti ittici
trattati in Mercato).
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Annualmente viene predispo-
sto un piano di rilevazione e
di campionamento, con anali-
si di laboratorio, anche sulle
superfici di lavorazione e
sulle le parti comuni del padi-
glione di vendita in modo da
implementare ancora di piu il
gia elevato livello di sicurezza
che contraddistingue il Mer-
cato Ittico a livello nazionale
e internazionale.

Nel biennio 2011-2012 ver-
ranno realizzati anche impor-
tanti interventi di rifunziona-
lizzazione del Mercato utili al
miglioramento dell’efficienza
logistica del mercato stesso.

In particolare, entro il corren-
te anno verra eseguita una
manutenzione straordinaria
della pavimentazione dan-
neggiata dei punti vendita
liberi e del passaggio acqui-
renti e verra realizzata la
chiusura “ermetica” del padi-
glione di vendita attraverso
I'installazione di 6 nuove
porte di ingresso, di cui 4 a
chiusura automatica.

Inoltre, entro la prima meta
del 2012 sara realizzato un
impianto di condizionamen-
to tale da assicurare per
tutta I'area di esposizione e
di vendita il mantenimento
di una temperatura costante
tra i 18 e i 20 gradi in modo

[

da assicurare meglio il man-
tenimento della catena del
freddo per i prodotti ittici
posti in vendita.

Tali interventi permetteranno
al mercato di allinearsi con gli
standard internazionali di
gestione del prodotto ittico in
regime di temperatura con-
trollata, riducendo i rischi per
i lavoratori e incrementando
la qualita dei prodotti.

Il tutto avverra in un’ottica di
risparmio energetico.

Infatti, nel corso del 2012, uni-
tamente alla effettuazione di
una manutenzione straordinaria
dell'intera  copertura del padi-
glione del mercato Ittico, sul
tetto verranno installati dei pan-
nelli fotovoltaici con potenza
nominale massima di circa 1
MWp (potenza di picco); il ri-
sparmio energetico cosi ottenu-
to permettera di contenere i
costi che si dovranno sostenere
per la produzione del freddo
necessario per il condiziona-
mento dell’area di esposizione
e vendita.

Principali vantaggi offerti dal Servizio Cassamercato

Per il Venditore:
e Garanzia del pagamento;

e Razionalizzazione dei costi finanziari di accredito delle

vendite;

e Razionalizzazione delle procedure di riconciliazione delle

vendite;

e Possibilita di definire le proprie esigenze rispetto ai tempi di

accredito;

e Possibilita di modulare il proprio rischio imprenditoriale
adottando di volta in volta le modalita di pagamento ritenu-

te piu idonee.
Per il Compratore:

e Razionalizzazione dei costi finanziari di addebito degli

acquisti;

e Razionalizzazione delle procedure di riconciliazione degli

acquisti;

e Possibilita di definire le proprie esigenze rispetto ai tempi di

addebito.




N. 28

LUGLIO/AGOSTO 2011

La storia del Mercato all'Ingrosso
delle Carni di Milano (bollo CE
1779 S) ha inizio nei primi anni
del secolo scorso, quando, all'in-
terno della struttura, si sviluppa-
vano tutte le attivita connesse
con la filiera della carne bovina.
Le tre aziende grossiste che oggi
sono presenti in mercato, garan-
tiscono un’ampia gamma di
prodotti (dalla mezzena al singo-
lo taglio confezionato sottovuo-
to), avvalendosi del laboratorio di
sezionamento (con relativa area
di confezionamento) presente
nella struttura e della professio-
nalita del personale operante.
SO.GE.M.|, in perfetta sinergia
con gli operatori del Mercato,
predispone ed organizza le diver-
se attivita, avvalendosi di una
cooperativa di lavorazione che
garantisce la movimentazione, la
lavorazione ed il confezionamen-
to delle merci commercializzate.

| corsi di formazione organizzati
annualmente dall’Ente Gestore e
la presenza di figure di ricono-
sciuta esperienza e professiona-
lita rappresentano una garanzia
per l'acquirente, sia per quanto
riguarda il rispetto delle normati-
ve vigenti in tema di sicurezza
alimentare, sia per la disponibili-
ta di prodotti di qualita (frutto di
una particolare attenzione alle
materie prime ed alle tecniche di
lavorazione).

Il Mercato si rivolge principal-
mente alle macellerie, alla risto-
razione ed alle gastronomie, con
la possibilita, nella giornata del
sabato (dalle ore 09:00 alle ore
12:00), di acquisto anche per i
privati, con accesso diretto da
viale Molise.

L’'ubicazione della struttura,
nelle adiacenze del centro
della Citta, e comunque prospi-
ciente le arterie autostradali,
insieme alla presenza di un
contesto mercatale pili ampio
(Mercato Ittico, Mercato Flori-
colo, Mercato Ortofrutticolo e
Mercato Avicunicolo) rappre-
senta un’opportunita per tutte
quelle realta che necessitano

quotidianamente di approwvi- !

gionarsi di una ampia gamma di

prodotti agroalimentari, avendo
un unico punto di riferimento.
| tre operatori presenti all'interno
della struttura mercatale, hanno
a disposizione 9 celle frigorifere,
diversi  uffici,
attrezzato e zone di lavorazione
e confezionamento.
La costante presenza del perso-
nale del Servizio Veterinario -
ASL e listituzione in seno a
SO.GE.M.I. di un Uffico Controllo
Qualita e Sicurezza Alimenatare
garantiscono I'applicazione di
procedure risconosciute e co-
stantemente aggjornate, a ga-
ranzia del rispetto della normati-
va vigente e della salubrita dei
prodotti commercializzati.
Anche il Mercato Carni, come le
altre strutture presenti nel Cen-
tro Agroalimentare, sara ogget-
to di una profonda riqualificazio-
ne, per poter garantire agli ope-
ratori presenti una struttura
sempre piu al passo con i tempi
e in grado di soddisfare le rinno-
vate esigenze del comparto delle
carni bovine.
Nicola Zaffra
Responsabile Mercato Carni

uno spogliatoio
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Cella frigorifera e Sala di lavorazione del Mercato delle cami. In alto il numero di
bollo della certificazione sanitaria europea di cui é dotato il Mercato.
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GLI OPERATORI INTE-
RESSATI A PARTECI-
PARE ALLA FRUIT LO-
GISTICA NELL'AMBITO
DELLO STAND A.G.O./
DEVONO CO-
MUNICARE LA LORO
ADESIONE CON LA
MASSIMA URGENZA AL
SEGUENTE INDIRIZZO

info@mercatimilano.it

LA PARTECIPAZIONE CONGIUNTA AGO/SOGEMI ALLA FIERA E’ SUBORDINATA AL

mezzi di sollevamento

e trasporto
Filiale di Milano: Via Salvo D'Acquisto 48 - 20037 Paderno Dugnano (MI)
Telefono 02 8106770 Fax. 02 91084451 « www.movincar.com ¢ !




NUMERI UTILI
SO.GE.M.I. S.p.A.

PRESIDENZA 02-55005301
(dott. Luigi Predeval)

DIREZIONE GENERALE - DIR. DEI MERCATI 02-55005301
(avv. Stefano Zani)

DIREZ. PROGETTI SPECIALI E SVILUPPO PIANO 02-55005308
(dott. Pierangelo Mapelli)

DIREZ. AMMINISTRAZIONE E FINANZA 02-55005352
(dott. Giulio Bonfanti)

DIREZ. TECNICA E ACQUISTI 02-55005316
(Ing. Mirko Maronati)

UFFICIO AFFARI LEGALI E SOCIETARI 02-55005465
(dott. Gianluca Cornelio Meglio)

UFFICIO CONTRATTI E APPALTI 02-55005305

(avv. Erica Delbarba)

UFF. QUALITA’ E SICUREZZA ALIMENTARE 02-55005485
(dott. Nicola Zaffra)

UFFICIO SISTEMI INFORMATICI 02.55005464
(Ing. Guido Gandino)

UFF. SICUREZZA/AMBIENTE - INGRESSI/ESAZIONI  02-55005370
(Luca Baschenis Begnis)

RELAZIONI ESTERNE 02-55005314
(Mario Losi)

MERCATI
DIREZIONE DEI MERCATI 02-55005313

(avv. Stefano Zani - ad interim)

UFF. RIL. PREZZI, STATISTICA, SERVIZI DI 02-55005351
9 MERCATO, TESSERAMENTO E CASSA MERCATI
(dott. Raimondo Bellantoni)

RESPONSABILE MERCATO ORTOFRUTTICOLO

(Giorgio Martini) 02-55005321
RESPONSABILE MERCATI: AVICUNICOLO - CARNI
(dott. Nicola Zaffra) 02-55005471
RESPONSABILE MERCATO ITTICO
(dott. Gianluca Cornelio Meglio) 02-55005465
L Eglpﬂlg qugui\t RESPONSABILE MERCATO FLORICOLO
EL SIFHEH AT cgrativa .
COMMErcio Mrsmo servizi e settori affini (dOtt' Eugenio Bordogna) 02-55005477

www.fondoest.it
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FLOTTE PEUGEOT.
PER FAR GIRARE IL TUO BUSINESS.

PE LGE O T s ToTaAL T ustrativa Volor massimi Ciclo combénata U100 km 7,9, emissloni C00 g/em 192
SOLUZIONI A MISURA DI BUSINESS
Peugeot, un know=how do sempre orientato ollinnovozione e vicino olle esigenze di chi lovoro, Per | professionisti e le imprese, 20 modelli \"3 o p E u G E OT
di outo, una gamma specifica per il business, & modelli di Veicoli Commaercioli e 8 versioni mix per pil di 300 soluzioni disponibili, Presso i bepar
] PROFESSIONAL

Peugeat Prafessianal Center, servizi di ossistenza dedicatl, proposte commerciali e finanziorie esclusive grazie ollo colloborazione di Banque PSA,
|nfarmati presso | Professional Center o su peugeotprofessional it

Contattaci per scoprire le nostre offerte
dedicate agli operatori del settore!!

LN B L) Milano - Via Gallarate, 199 Tel. 02 300B071
FI lla le P e ug e ot M I la n o Milano - Via Dei Missaglia, 89 Tel. 02 8934631
= Milano - Via Mecenate, T5/A Tel. 02 5540351

WWW. peugeotmllano.com Sesto 5.G.- Via Carducci, 299 Tel. 02 2444181
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